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*alcuni periodi dell’anno possono essere surgelati e/o decongelati.

hi di porcini

b5 o &@itello d@ﬁ;ibello e mozzarella di bufala campana
" [Bresaola della valtellina e burrata 125 ar

Tris bruschétte del molo
Insalata di puntarelle e acciughe
Pastrami di manzo con rucola e grana padano 20 mesi

Antipasti di mare

Polipo*, mango carote e rucola

Cocktail di gamberetti* in salsa rosa

Misto di mare gratinato

Fritto di alici

Zuppa di cozze con crostini di pane

Capesante fresche con crema allo zafferano o gratinate

Guazzetto ai frutti di mare del molo
(cozze, vongole, calamari*, gamberi*,
pomodorini, aglio, basilico e peperoncino)

Crudite

Plateau singolo

Plateau del molo

La dozzine di ostriche fine de claire
Ostrica fine de claire

Scampo crudo

Gambero rosso di Mazara del vallo
Tartar di salmone e avocado

Tartar di tonno e cipolla rossa
Tartar di branzino e granella di mandorle
Tris di tartar dello chef

Carpaccio di salmone

Carpaccio di tonno

Carpaccio di branzino

D @
00

112,00
16,001
12.00

6,50
9,00
12,00

12,00
10,00
11,00
10,00
10,00
13,50
13,00

18,00
46,00
25,00

3,00

3,00

3,00
10,00
12,00
11,00
18,00
10,00
12,00
11,00
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iatti di mare m
schi con tonno fresco, olive taggiasche, capperi, [
rini e peperoncino m
nguine alle’vongole veraci e bottarga di muggine o

1 [Pactheri freschi allo scoglio imperiale

Spaghetti al@artoccio

Paccheri freschi con pescespada_, crema di melanzana, menta,
guarnito con pangrattato all’acciuga

Orecchiette fresche con cima di rapa, vongole veraci € peperoncino

Primi piatti di terra

Pasta fresca alla valtellina
(zucchine, speck, panna e zafferano)

Pasta fresca con gorgonzola e salsiccia
Pasta fresca con funghi porcini e pancetta

Gnocchi freschi al pesto genovese
(fagiolini, patate e pesto)

Tagliolini freschi con culatello di zibello e scaglie di pecorino

Paccheri freschi al tricolore
(pomodoro, basilico, granella di pistacchio e burrata 125 gr)

Risotti

Risotto del molo
(gamberi, zucchine, scompone e pistacchio)

Risotto alla pescatora

Risotto con coppa piacentina e mozzarella di bufala campana
Risotto con salsiccia, funghi porcini e zafferano

Risotto con capesante, limone e champagne

Risotto al granchio per 2 persone

14,00

,00
17,00

12,0@
13,0

14,00

12,00

10,00
12,00
10,00

12,00
10,00

13,00

12,00
10,00
11,00
11,50
25,00

*alcuni periodi dell’anno possono essere surgelati e/o decongelati.
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i pesce alla griglia 1) 42,00
contorno
’ Iﬁberni aljsale o alla griglia con contorno (6 pezzi) . 15,00
| . [Oratalalla griglia con contorno = 14,00
%;% Tagliata di branzino con spolverata di bottarga di muggine con contorno 15,0
% ‘T 2] Tentacolo di polpo croccante, pomodorini e burrata 125gr 15,0@ L
ii | Catalana di crostacei 18,00 1 ﬂ&mm H
o8 (scampi, gamberi, gamberoni)
b, m
m
Secondi di carne
Costoletta di vitello alla milanese con contorno 17,00
Costata di scottona alla griglia con contorno 17,00
Filetto di scottona al pepe verde con contorno 19,00
Tagliata di filetto alla robespierre con porcini € noci con contorno 19,00
Misto di carne alla griglia con contorno 15,00
Tartar di filetto di manzo al coltello 17,00

Contorni a scelta tra : insalata mista di stagione, patatine fritte o verdure lesse

*alcuni periodi dell’anno possono essere surgelati e/o decongelati.
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te fresche ponsonte (burro e salvia)
Insalata mista di stagione
Salicorni:ﬂ%ssa

Verdure in pastella

Misto di verdure alla griglia

Insalatissime

I molo
(lattuga, radicchio, carote, pomodoro,
philadelpha, tartar di salmone e avocado)

Dei pescatori
(lattuga radicchio, carote, pomodoro,
asparagi di mare, polipo, gamberi e bottarga)

Del contadino
(lattuga, radicchio, carote, pomodoro,
patate lesse, fagiolini, olive e scaglie di grana)

La classica
(lattuga, radicchio, carote, pomodoro,
affettato di tacchino, uova, olive)

La Semplice
(lattuga, radicchio, carote, pomodoro,
tonno, mais, mozzarella fiordilatte )

Focacce

Il molo
rucola, prosciutto crudo, pomodorini, grana padano 20 mesi

Italiana
rucola, pomodorini, grana padano 20 mesi

Preziosa
pomodorini, mozzarella di bufala, rucola

Sfiziosa
mozzarella fiordilatte, tonno, rosgar@o
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4,00
6,00[m
4,00

3,50

6,00m Wl m ¢
6,00

6,00 [ h

12,00
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12,00

10,00

10,00

10,00

7,00

6,50

7,00

6,00




omodoro san marzano, origano, aglio

SICILIA
pomodoro sanw marzano, acciughe, capperi, olive nere

NAPOLI

mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, acciughe, origano

ROMANA
mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, acciughe, origano,
capperi, olive nere

ZUCCHINE
mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano zucchine grigliate

ORTOLANA
mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, verdure grigliate

MELANZANA

mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, melanzane grigliate

PROSCIUTTO COTTO
mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, prosciutto cotto

4 STAGIONI
mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, carciofi, olive nere ,
funghi champignon, prosciutto cotto

4 FORMAGGI
mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, gorgonzola dop,
taleggio, scamorza affumicata

TONNO

mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, tonno

CAPRICCIOSA
mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, peperoni al forno,
carciofi, funghi champignon, olive nere

DIAVOLA
mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, salame piccante
TREVISANA
mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, trevisana
FUMO
mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, scamorza affumicata
SALSICCIA
mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, salsiccia
REGINA
mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, prosciutto cotto,
funghi champignon
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8,00

6,00

7,00
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8,00

7,00

6,50

6,00

6,50

7,00

*alcuni periodi dell’anno possono essere surgelati e/o decongelati.
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fiordilatte, fmmodmjo san marzano, funghi porcini,
udo, rucola, scaglie di grana

A

| mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, rucola, code di gamberi,
m bcﬂﬂzrga di Wuggine

SUPE RE

mozzarella di bufala, pomodoro san marzano, funghi porcini, prosciutto crudo,
speck igp, brie

CONTADINA

mozzarella bufala, pomodoro san marzano, funghi porcini, salsiccia,
PIOVRA

mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, polipo, patate lesse, rucola
SCOGLIO

pomodoro san marzano, cozze vongole, calamari, gamberone, scompone, code di
gamberi, pomodorini, basilico

SALMON

mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, salmone, limone, basilico
NDUJA

mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, nduja, olive nere
BURRATA

mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, pomodorini,

burrata 125gr, basilico

MONTAGNOLA

mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, bresaola igp, radicchio, noci
BOMBA

mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, crema di peperoni,

salsiccia piccante, gorgonzola dop, patate al forno

DIVINA

mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, capocollo, crema al tartufo,
stracciatella, zucchine grigliate

BUFALINA
mozzarella bufala, pomodoro san marzano, basilico

SARA

mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, gorgonzola, prosciutto crudo, rucola

SANREMO
mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, rucola, prosciutto crudo,
olive nere

PRIMAVERA
mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, rucola, pomodorini,
prosciutto crudo

PUGLIA

mozzarella, pomodoro, salsiccia fresca, cipolla, rucola

MARE E MONTI

mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, code di gamberi, funghi
champignon

FUNGHI PORCINI

mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, funghi porcini
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la f ordilatte, pomodoro san marzano, bresaola igp, rucola e m

m o digrana 20 mesi

@FUM%ATA 7 8,00

[[[]) mozzarellafiordilatte, pomodoro san marzano, scamorza affumicata,

speck igp
PARMIGIANA 7,50m
mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, melanzana grigliate,

grana padano 20 mesi

BISMARK 7,50
mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, prosciutto cotto, uova m
PEPERONATA 8,50
mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, gorgonzola dop, m

peperoni al forno, salame piccante

PIACENTINA 10,00
mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, coppa piacentina dop,
pomodorini, pesto di basilico

UNICA 10,00
mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, mortadella tartufata,
burrata 125gr, granella di pistacchio

SALSICCIA E FRIARIELLI 8,50
mozzarella fiordilatte, salsiccia, friarielli
NORVEGESE 9,50

mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, salmone, code di gamberi,
zucchine grigliate

MEXICANA 10,00
mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, salame piccante, jalapeno,

patatine fritte

AMERICANA 8,00
mozzarella fiordilatte, pomodorosan marzano, wiirstel, patatine fritte

CARBONARA 8,00

mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, pancetta piacentina, uova,
scaglie di pecorino romano

FRANCO 7,50
mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, pancetta piacentina,
cipolla rossa

CALZONI

Farcito 8,00
. 9

mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano,

prosciutto cotto, carciofi, funghi champignon

Normale 7,50

mozzarella fiordilatte, pomodoro san marzano, prosciutto cotto

4 formag 8,50
mozzarella _/gordtlatte pomodoro san marzano,

taleggio, gorgonzola dop, scamorza affumicata

Vegetariano 8,50

*alcuni periodi dell’anno possono essere surgelati e/o decongelati.

9,00

I1 molo
mozzarella dilatte, pomodoro sa
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| ik@ye in vetro

Birra Piccola Chiara

Birra Media Chiara

Birra rossa moretti in bottiglia
Birra beck’s

Birra ceres

Birra tuborg in bottiglia

Caffe

Amari

Wiskey

Grappa

Coperto

33 cl
33 ¢l
33 ¢l
66 cl

8 88
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3,50

3,5/6.00
3,50

2,00
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Le pietanze possono subire variazioni causate dalla reperibilita sul mercato, in
caso di mancanza di prodotti freschi la cucina si serve di prodotti surgelati di
alta qualita.

Gli alimenti preparati nel nostro locale possono contenere tracce di cereali
contenenti glutine, crostacei, arachidi, pesce, uova, soia, latte, semi di sesamo,
sedano, frutta a guscio, senape, molluschi, solfitti, lupini.

Tutti 1 nostri piatti contengono glutammato di sodio.

Per evitare spiacevoli inconvenienti, si prega di informare preventivamente il
cameriere su intolleranze o dieta vegetariana.
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Sequici su l} o
Ristorante il Molo
Via Mincio, 9 - Milano

® Tel. 0256808132
www.ristorante-ilmolo.com
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